+ 500 ml de crema para batir ERRNICUESA: « 1tza de fresas
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+ 1 vaina de vainilla sizadese + 1tza de aqua
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PARA LA PANNA COTTA:
Hidratar las l[dminas de grenetina en agua fria.

Calentar la crema, el azucar y agregarle las semillas de la vaina de
vainilla. Al momento que la crema hierva, agregar la grenetina y
verificar que esté bien disuelta.

Pasar a un molde y enfriar hasta que gelifique.

PARA LATAPIOCA DE PARA LA GRANITA DE FRESA:

FRAMBUESA:
Licuar las fresas con el agua y el
Cocinar la tapioca o yucaen azucar y vaciar el contenido en
agua hirviendo por 4 minutos. un contenedor.
Licuar las frambuesas con el Congelar.

aguay azucar y luego colar la

A S Cuando esté duro, rallar con la

ayuda de un tenedor.
Agregar 2 |a tapioca y refrigerar.



